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HilmarTM 5000 天然乳糖
HilmarTM 5000 是在严格的食品卫生条件下生产出的食品级α晶型一水合乳糖。其质量稳定，适用于湿混添加于婴儿食品以及各种汤汁、酱料、调味品、糖果、焙烤食品和肉制品中。同样也适用于高档的动物营养产品。此型号乳糖未经研磨，流动性好。
	特征和益处

	• 一致纯净透明

	• 适用于颜色要求严格场合

	• 天然碳水化合物

	• 代糖时降低甜度

	• 抗结性佳

	• 低水活度

	• 流动助剂

	• 结晶助剂

	• 控制颗粒

	• 明亮护色

	• 褐变助剂

	• 通过犹太和清真认证

	• 欧盟认证

	

	应用

	• 婴儿食品

	• 糖果

	• 粉末混合

	• 菜肴

	• 沙拉辅料

	• 烘焙

	• 零食

	• 肉制品

	营养指标
	典型值

	一水合乳糖（%）
	≥99.0

	自由水（%）
	≤0.5

	总蛋白（%）
	≤0.3

	灰分（%）
	≤0.3

	pH
	4.5-7.0

	
	

	微生物指标
	典型值

	菌落总数 (cfu/g) 
	≤2,500

	大肠菌群 (MPN/g)
	﹤10

	大肠杆菌 (MPN/g) 
	﹤10

	沙门氏菌(25g) 
	阴性

	酵母 (cfu/g)
	≤50

	真菌(cfu/g)
	≤50


物理特性
HilmarTM 5000 天然乳糖是白色略带淡黄
的晶体粉末。2%溶液滋味微甜，气味纯净。
USS 60# 通过率65±5%
包装

25kg热封口，内衬塑多层牛皮纸袋，每垛
40袋。

贮藏/货架期

自生产日期起2年。贮藏条件温度小于25   

℃，相对湿度小于75%，远离呈味物质。

推荐标签
食品级乳糖
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